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LASTORIADELLA CANTINA

NELLE TERRE D’ABRUZZO DELLA PROVINCIA DI
CHIETI, SULLECOLLINE SITUATE TRA IL
MASSICCIO DELLA MAJELLA CHE SI INNALZA FINO
A 2793 MT CON IL SUO MONTE AMARO E IL MARE
ADRIATICO ALL’ALTEZZA DI ORTONA, SI
INSTAURA UN CLIMA FAVOREVOLE PER LA
COLTIVAZIONE DELLA VITE CHE QUI E DA TEMPO
PRESENTE. LO RILEVANO | NUMEROSI REPERTI
ARCHEOLOGICI DI ORIGINE BIZANTINA RACCOLTI
IN UN APPOSITO MUSEO NEL CASTELLO DUCALE
DI CRECCHIO (XII°SECOLO) CHE TESTIMONIANO
UN FIORENTE COMMERCIO IN AMBITO
MEDITERRANEO E | RESTI DI MOLTE VILLE PRE E
POST ROMANE IN CUI SONO PRESENTI GRANDI
ANFORE PER IL DEPOSITO DEL VINO




LOSTATUTO

LA CANTINA PROGRESSO AGRICOLO
SCAE NATA NEL 1962.1S0OCI SONO
CIRCA 500 CON UNA SUPERFICIE
VITATA CHE SI ESTENDE PER CIRCA
1600 ETTARI.DOTATA DI STRUTTURA
ALL’AVANGUARDIA, SU UNA SUPERFICIE DI
15600 mq - 10100 mq DI CUl COPERTA 2900 MQ
PRODUCE ALN DI QUAL IT A,
ESPRESSIONE DEL

TERRITORIO COME MONTEPULCIANO
D’ABRUZZO, PECORINO, ECC.
GARANTISCEL’'INTERO PROCESSO
DALLA VIGNA ALLA VENDITA

ATTRAVE IL MONITORAGGIO :
CONTINUBDEL LA PRODU NETESTET ES S s £2 10 A I B3 data 10 Marzo

CANTIN A DI QUALITA’ CERTIFICATA &4
S oo cu s, “PROGRESSO AGRICO

dal 1962
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LA NOSTRA MISSION

IN QUESTI 50 ANNI LA CANTINA
SOCIALE PROGRESSO AGRICOLO,
OLTRE ASODDISFARE
COSTANTEMENTE | PROPRICLIENTIE
AD ASSOLVERE PIENAMENTE ALLA
SUA “MISSIONE AZIENDALE” SCRITTA
NEL NOME, HA MANTENUTO
SOPRATTUTTO FEDE AL SUO SCOPO
SOCIALE, QUELLO CIOE DI FAR
PROGREDIRE I SUOI SOCI, CRESCIUTI
PROFESSIONALMENTE ED
ECONOMICAMENTE CON LA CANTINA
STESSA, CHE A LORO VOLTA HANNO
SAPUTO DARE SPERANZA E
CERTEZZE Al LORO FIGLI E AL
PROPRIO TERRITORIO.




PROGETTO SOSTENBILITA'

LA SOSTENIBILITA E DA INTENDERSI NON

BUONE PRASSI

COME UNO STATO O UNA VISIONE BUONE PRASS| Commae
IMMUTABILE, MA PIUTTOSTO COME UN

PROCESSO CONTINUO, CHE RICHIAMA LA Seh

NECESSITA DI CONIUGARE LE TRE FOONOMIEHE

DIMENSIONI FONDAMENTALI E s ¢ $
INSCINDIBILI DELLO SVILUPPO: A
AMBIENTALE, ECONOMICO E SOCIALE.

L’AZIENDA CANTINA PROGRESSO
AGRICOLO HA INTRAPRESO UN PERCORSO
DI SOSTENIBILITA SECONDO LO
STANDARD EQUALITAS - ORGANIZZAZIONE
REVISIONE 4 PER | PROCESSI AZIENDALI
DALL’ARRIVO DELL’UVA IN CANTINA FINO
ALLAVENDITA DEL

EQUALITAS
PRODOTTO FINITO.




SALVAGUARDIA AMBIENTALE

UNO DEGLI ARGOMENTI A NOI MOLTO CARI RIGUARDO
ALLA SALVAGUARDIA AMBIENTALE E QUELLO DELLO
SMALTIMENTO DELLA ACQUE REFLUE INDUSTRIALI CON
UN MODERNISSIMO IMPIANTODI DEPURAZIONE
BIOLOGICO DI UNA CAPIENZA DI CIRCA 2.500.000 LITRI
E CORRISPONDENTE A CIRCA 17000 AE, UN IMPIANTO DI
FILTRAZIONE DELLE ACQUE ORMAI DEPURATE E UN
MODERNO SISTEMA DI CENTRIFUGAZIONE PER
SMALTIMENTO DEI FANGHI SECCHI.

LE NOSTRE CERTIFICAZIONI




NOISIAMO I NOSTRI SOCI

500 PERSONE, PROPRIETARIE IN MEDIA DI 1,5 ETTARI
DI TERRENO, CHE COLTIVANO SEGUENDO UN
DISCIPLINAREDI PRODUZIONE COMUNE E REGOLE
CONDIVISE PER GARANTIRE QUALITA. LA MISURA
RIDOTTA DEI SINGOLI VIGNETI E UNO DEI NOSTRI
PUNTI DI FORZA: CIASCUN SOCIO HA UN RAPPORTO
DIRETTO E COSTANTE CON LATERRA CHE COLTIVA,
CON LE VIGNE, CON L’ANDAMENTO DELLA
PRODUZIONE.

DA QUESTO LEGAME CON IL PROPRIO LAVORO E NATO
IL DESIDERIO DI IMBOTTIGLIARE PARTEDELVINO

PRODOTTO REALIZZANDO ALCUNE LINEE PROPRIE

Fondazione




| VINIDELLE NOSTRE
TERRE

| VINI DELLA CANTINA DI CRECCHIO SON VINI
CORPOSI, RAFFINATI E DI GRANDE EQUILIBRIO.

PECORINO

IL PECORINO E UN VITIGNO BIANCO AUTOCTONO
DELLA ZONA TRA MARCHE E ABRUZZO E IL SUO
NOME DERIVA DALLA TRANSUMANZA, TIPICA
USANZA PASTORALE DELL’ABRUZZO NEL PERIODO
AUTUNNALE, DURANTE LA QUALE LE PECORE
MANGIAVANO QUESTO TIPO D'UVA DI
MATURAZIONE PRECOCE RISPETTO AD ALTRE E
QUINDI MOLTO DOLCE.

DA QUESTO VITIGNO DI PRODUCONO VINI DOTATI
DI BUONA ACIDITA E FRESCHEZZA, SI
PRESENTANO DI COLORE GIALLO PAGLIERINO,
RIFLESSI VERDOLINI. | PROFUMI SONO TIPICI
DELLA FRUTTA TROPICALE E DI FIORI BIANCHI,
GINE STRA.




| VINIDELLE NOSTRE
TERRE

TREBBIANO

ORIGINARIO DEL XVI SECOLO, QUESTO VITIGNO LO SI
PUO TROVARE IN TUTTO IL TERRITORIO ABRUZZESE
CON UNA BUONA DIFFUSIONE IN TUTTE LE PROVINCE
(PESCARA,CHIETI, L’AQUILA E TERAMO).

FOGLIA E GRAPPOLO SONO DI MEDIO-GRANDI
DIMENSIONI. L’ACINO HA FORMA DISCOIDALE, CON
BUCCIA PIU O MENO PRUINOSA, DI MEDIA
CONSISTENZA E DI COLORE GIALLO-VERDE

DA QUESTO VITIGNO SI PRODUCONO VINI FRESCHI,
DOTATI DI DISCRETA ACIDITA, ESTREMAMENTE
VERSATILI NEGLI ABBINAMENTI E CARATTERIZZATI DA
UN PROFILO AROMATICO DI FRUTTI E FIORI BIANCHI
CON UNA FINE MINERALITA IN SOTTOFONDO.




| VINIDELLE NOSTRE
TERRE

CHARDONNAY

LO CHARDONNAY E UN VITIGNO INTERNAZIONALE
A BACCA BIANCA PARTICOLARMENTE
APPREZZATO A LIVELLO MONDIALE E UNO DEI
PIU COLTIVATI PERCHE BEN SI ADATTA A
CONDIZIONI CLIMATICHE E GEOGRAFICHE
DIVERSE ANCHE SE TROVALA SUA MASSIMA
ESPRESSIONE IN TERRENI COLLINARI
ARGILLOSO/CALCAREI CHE ABBIANO CLIMI
TEMPERATI E VENTILATI.

E UN VITIGNO A MATURAZIONE PRECOCE O
MEDIA CHE RAGGIUNGONO NELLA SECONDA META
DI AGOSTO E IL VINO CHE SI OTTIENE
VINIFICANDO LO CHARDONNAY HA UN COLORE
GIALLO PAGLIERINO TENDENTE AL DORATO,
LUCENTE CON PROFUMI INTENSI E FINI
SOTTOLINEATI DA NOTE DI FRUTTA ESOTICA.




| VINIDELLE NOSTRE
TERRE

MONTEPULCIANO

ILMONTEPULCIANO E UN VITIGNO A BACCA NERA COLTIVATO IN
PREVALENZA NELL’'ITALIA CENTRALE IN PARTICOLARE NELLA
REGIONE ABRUZZO. E UNA DELLE UVE PIU IMPORTANTI DEL
CENTRO ITALIA E DA CUI PRENDE NOME | VINO MONTEPULCIANO
D’ABRUZZO.

IL MONTEPULCIANOD’ABRUZZODA SOLO RAPPRESENTA OLTRE
L’80 % DEL TOTALE DEI VINI A DENOMINAZIONE PRODOTTI IN
ABRUZZO ED E TRA | PRIMI TRE VINI DOC PRODOTTI IN ITALIA.
DALLE UVE MONTEPULCIANO PRENDONO VITA VINI DI UN
INVITANTE ROSSO RUBINO INTENSO, L'INCONFONDIBILE
PROFUMO DI FRUTTI ROSSI, FIORI E SPEZIE, IL SAPORE
ASCIUTTO, MORBIDO, GIUSTAMENTE TANNICO.




| VINIDELLE NOSTRE
TERRE

MOSCATO

LE SUE ORIGINI RISALGONO AL BACINO MEDIO-
ORIENTALE DEL MEDITERRANEO. VETTORE DELLA
SUA DIFFUSIONE NELLE REGIONI ITALIANE
MERIDIONALI FURONO | COLONI GRECI, CHE
PORTARONO CON LORO | SEMI O | TRALCI PER
POTERLO COLTIVARE NELLE COLONIE DELLA |

MAGNA GRECIA.



| VINIDELLE NOSTRE
TERRE

PINOT GRIGIO

IL VITIGNO PINOT GRIGIO APPARTIENE AL GRUPPO DI
VITIGNI COSIDETTI “INTERNAZIONALI”, DI ORIGINE
FRANCESE ED AMPIAMENTE COLTIVATI IN TUTTO IL
MOND O.

IN PINOT GRIGIO E UN VITIGNO A MATURAZIONE
PRECOCE ED E ATTO A PRODURRE VINI DAL CORPO
FRESCO E LEGGERO, PROFUMI INTENSI E CON UNA
BUONA ACIDITA CHE NE ESALTA LA FRESCHEZZA.




BUONE PRASSI DI
CANTINA E
CONDIZIONAMENTO




CANTINA E CONDIZIONAMENTO

VALORIZZAZIONE DELLA
QUALITA DEL PRODOTTO IN

BASE AGLI OBIETTIVI
ENOLOGICI E CERCANDO DI
RIDURLI

DEFINIZIONE DEI
PROTOCOLLI DI
LAVORAZIONE, PIANO DEI
CONTROLLI E REGISTRAZIONE
DELLE ATTIVITA

3.

PIANO DELLE PULIZIE VOLTO
A MINIMIZZARE GLI SPRECHI
ASSICURANDO LA QUALITA E
SALUBRITA DEL PRODOTTO



PROCESSO PRODUTTIVO E
NUOVIPROGETTI

Diagramma Vino Bianco e Rosato

DESCRIZIONE DI NUOVI
PROGETTI DI VINIFICAZIONE

SI STA PROCEDENDO AD UNO STUDIO DI
FATTIBILITA’ DI CRIOVINIFICAZIONE, PARTENDO
DALLUABBATTIMENTO DELLE TEMPERATURE DEL
MOSTO CON LE SUE BUCCE FINO AD UNA
STABULAZIONE A FREDDO DEI MOSTI IN FASE
PRE-FERMENTATIVA.

Fecci

Mosto (vendita in cisterne)

IN QUESTO MODO SI OTTENGONO VINI CON
PROFUMI PIU’ INTENSI, FRUTTATI E DEFINITI.

Vendita Vino SfusoTn
contenitori di plastica, vetro
¢ Bag in Box
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BUONE PRASSI
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ANALISI
DIPENDENTI

Titolo di contratto

B DETERMINATO  ® INDETERMINATO

‘d

LaoratoriM e F

EM BEF

LA FORZA LAVORO DI
CANTINA PROGRESSO

AGRICOLO HA IL 33% Dl
LAVORATRICI FEMMINE E IL

67% DI LAVORATORI UOMINI

*Analisi dati del 2022
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ANALISI

DIPENDENTI E
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MANSIONI DIPENDENTI

= AMMINISTRAZIONE = PRODUZIONE

1

= VENDITA = SUPPORTO = AIUTOENOLOGO

INQUADRAMENTO

1

®m [mpiegato = Operaio = QUADRO =

IN ALTO IL GRAFICO
RAPPRENTATE L'INQUDRAMENTO

DI CONTRATTO DEI LAVORATORI,
A SINISTRA LE MANSIONI

SPECIFICHE DEI LAVORATORI

*Analisi dati del 2022



ILNOSTRO TEAM

MIKI ANTONUCCI
ENOLOGO / RESP.
QUALITA

MATTEO FORTUNATO
DIRETTORE/ENOLOGO

MASSIMO CARINCI LUCA DI VINCENZO
CANTINIere/RESP. ICNAANTINIERE/RESP.CANT
CANTINA

CARLO ALBERTO

ANTONIETTA
ANTONIO

BOTTEGA D’ALESSANDRO NASUTI

RESP.UFF. 1 PIRE AT IMPIEGATA

AMMINISTRATIVO -

PERSONALE AMMINISTRATIVO

ROBERTO
D’ARREZZO

CANTINIERE




CANTINA PROGRESSO AGRICOLO
PER LA COMUNITA'

PRENOTA UN SU‘L NOSTRO SITO INTERNET
TOUR DELLA (F\:’I(EZHLI/;DP:RSESIUBI\IIL!I'T(;AUF\[’)IDELLA
CANTINA CANTINA

LA CANTINA PER | SUOI 60 ANNI HA
LA CA NTINA ORGANIZZATO UN EVENTO DI UNIONE CON
TUTTI | SOCI E LE LORO FAMIGLIE PER
CO MPIE 6 O FESTEGGIARE QUESTO GRANDE
TRAGUARDO, INTRATTENENDOLI A CENA
ANNI CON DEL BUON CIBO, DELL’OTTIMO VINO E
TANTA BELLA MUSICA.




INVESTIMENTI AZIENDALIPER
LA SOSTENIBILITA'

MIGLIORAMENTO IMPIANTO
DEPURAZIONE CON
ACQUISTO DI

OSSIGENATORE.

ACQUISTO RILEVATORE DI
GAS PER MIGLIARAMENTO
DELLA SICUREZZA NEI
LUOGHI DI LAVORO.




OBBIETTIVI
AZIENDALI

*
»*

Installazione di 400
Kw di impianto
fotovoltaico con il
progetto Agrisolare.

Implementazione della
programmazione gestionale
interno di cantina, per
miglioramento
rintracciabilita.



CANTINA PROGRESSO AGRICOLO

CONTATTACI PER INFORMAZIONI O EVENTUALI
SUGGERIMENTI SIAMO A TUA DISPOSIZIONE!

INDIRIZZO: VIA VILLA SELCIAROLI, 114 - CRECCHIO
PUNTO VENDITA
TEL : 0871942903
MAIL: PUNTOVENDITA@CANTINACRECCHIO.IT
ORARI : 8:30 - 12:30 / 15:00 - 19:00 (LUN/ SAB)
CANTINA
TEL : 0871941135 FAX: 0871942052
MAIL: INFO@CANTINACRECCHIO.IT

ORARI : 800 - 12:00 / 14:00 - 18:00 (LUN/ VEN)




